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Festlicher Quarkkuchen ohne Boden

Zutaten:
180 g Zucker
Yo Packchen Backpulver
2 Packchen Vanillezucker
800 g Quark
5 Eier
2209 Mehl
2009 Margarine
Etwas Zitronensaft
2 Dosen Mandarinen *
Zubereitung:

Alle Zutaten miteinander mischen und in eine Springform geben. Die
Mandarinenstiicke mit in den Teig geben.

Backen:
Bei 170° C ca. 1 Stunde backen.

Nach dem Backen den Kuchen im Ofen abkihlen lassen, damit er nicht
zusammenfallt.

Mit Mandarinenschnitzen garnieren.
* Je nach Jahreszeit werden die Friichte angepasst.

Anstelle von Mandarinen kdnnen auch Kirschen, Zwetschgen oder Apfelstickli
verwendet werden.



